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Dbejte navodu k pouziti pro kuchyiisky robot
MUMS...!

Popis spotiebice
Prosim, oteviete si strany s obrazky.

Obrazek

1 Vlozka pro péchovatko
2 Péchovatko
3 Viko s plnici Sachtou
4 Vlozka na krajeni kostek
4a krajeci kotou¢
4b krajeci mrizka
4c zakladni drzak
4d uzaviraci koliky
4e cisti¢ krajeci mrizky
5 Hnaci hfidel
6 Pouzdro

U nékterych modeld:
Vlozka - pribéhového krajece
7 Drtici kotouce
7a otocny — krajeci kotouc — silny/tenky
7b otoény strouhaci kotou¢ — hruby /jemny
7c¢ krouhaci kotou¢ — stfedné jemny
8 Drzak kotouce

Obrazek [
Pracovni pozice

K Vasi bezpecnosti

Bezpecnostni pokyny

A Nebezpeci poranéni o ostré noze/
rotujici pohon!

Nikdy nesahejte do nasazeného kréjece
kostek! Nikdy nesahejte do plnici Sachty.
Kréjec¢ kostek pracuje jen s pevné dotahnutym
vikem. Kréje¢ kostek sundavejte/nasazujte
Jen v klidovém stavu pohonu. Pri rozkladani/
skladani vioZky kréajece kostek uchopujte
kréjeci kotouc jen za plastovou ¢ast uprostred.
Nesahejte na ostry nuz kréajeci mrizky. Krajeci
mfizku uchopujte jen za okraj! Nesahejte na
ostré noze a hrany drticich kotouct viozky
prubéhového kréjece. Kotouce uchopujte
pouze za okraj!

Pozor!

Prislusenstvi pouZivejte jen v kompletné
sloZzeném stavu. Prislusenstvi provozujte jen v
uvedené pracovni pozici.

Ochrana proti pretizeni - Obrazek

Aby se pfi pretizeni zabranilo vétSim Skodam
na vadem spottebici, ma hnaci hridel k dispozici
vsazeny dil (misto zlomu). P¥i pretizeni se zlomi
jen vsazeny dil, nikoliv hnaci hfidel. Nahradni
dil pro vsazeny dil je soucasti dodavky a lze

jej snadno vyménit. Jinak je také k dostani v
zakaznickém servisu (objednaci ¢islo 623944).

Pokyn k vyméné vsazeného dilu:

Vadny vsazeny dil odstrarite pomoci Sroubovaku

(1.). Pred zatla¢enim nového dilu zkontrolujte,

jestli na hnaci htideli nezustaly ¢tyfi ulomené

&epy starého vsazeného dilu. K upevnéni nové

vlozky:

e V/sazeny dil vlozte tak aby, ¢epy zapadly do
otvoru (2.).

e Vsazeny dil otacejte, dokud obé& zapadky
nezapadnou do vyfezu (3.), a zatlacte jej do
pouzdra.

Pouziti
Vlozka na krajeni kostek

Kraje¢ kostek slouzi ke krajeni potravin ve tvaru
kostek.

m Dulezité upozornéni

V tomto navodu doporu¢ené hodnoty pro
pracovni rychlost se vztahuji na spotfebi¢ se
7- stupriovym oto¢nym spina¢em. Hodnoty pro
spotiebice se 4 stupriovym otocnym spinacem
najdete v zavorkéach.




A Pozor!

Pokyny k pouziti!

Kréje¢ na kostky je vhodny pouze ke krajeni
brambor, (syrovych nebo varenych), mrkve,
okurek, rajcat, papriky, cibule, banand, jablek,
hrusek, jahod melounu, kiwi, vypeckovaného
ovoce, vajec, mékkého syra (napr. feta,
mozzarella), mékkych uzenin, vareného nebo
peceného drubeziho masa bez kosti. Pri
zpracovavani syra pouzivejte vylucné stuperi
3 (2). Pred zpracovavanim jadrového nebo
peckového ovoce (jablka, broskve atd.) je
nutné nejdrive odstranit jadra, resp. pecky.
Pred zpracovavéanim varfeného nebo peceného
masa je nutné odstranit kosti.

A Pozor!

Pokyny k pouziti!

Potraviny se nesmi zpracovavat ve
zmrazeném stavu. NedodrZeni téchto pokynii
muze vést k poskozeni kréjece kostek vietné
kréjeci mrizky a rotujiciho nozZe. Pokud
budete kréjec¢ kostek pouZivat na jiné ucely,
nebo jej upravite anebo nevhodné pouZijete,
vyrobce Robert Bosch Hausgerédte GmbH
neruci za $kody. To vylucuje i ruceni za $kody
(napr. zatupeni nebo deformovani noze),
které nevznikly pfi zpracovavani povolenych
potravin.

Dulezita upozornéni:

— Ovoce/zelenina by nemély byt moc prezralé,
ponévadz by z nich mohla vytékat stava.

— Vafené potraviny pfed nakrajenim nechte
vychladnout, jelikoZ jsou potom pevnéjsi a je
docilen lepsi vysledek krajeni.

— Véts§im nebo mensim tlakem na péchovatko
pfi posouvani Ize ovlivnit délku kostek.

Pracovni rychlost

Pracovni rychlost zvolte podle krajenych
potravin.

Stupen 5 (3): syrové brambory a mrkev; okurky;
banany; jahody; meloun.

Stupen 3 (2): vafené brambory, mrkve a vejce;
meékky syr (feta, mozzarella); mékka uzenina
(napf. mortadela); paprika; rajéata; cibule; jablka,
Kkiwi.

Vlozka krajece kostek slozeni - obrazek

e Vlozte krajeci mrizku do zakladniho drzaku.
Dbejte vyrezu!

e Krajeci kotou¢ vloZte do zakladniho drzaku.

e 4 uzaviraci koliky vytlatte nahoru, tak aby
zapadly.

Pouzivani krajece kostek - obrazek [@

e Stisknéte odjistovaci tlacitko a
vykyvné rameno dejte do pozice 2. %
o Nasadte misku: a
— Dopredu nasadte vhodnou misku a
polozte ji,
— otacejte proti sméru hodinovych
rucic¢ek, dokud nezapadne.

e Stisknéte odjistovaci tlacitko a
vykyvné rameno dejte do pozice 1.

e Sundejte ochranné viko pohonu.

e Pouzdro nasadte na pohon a otacejte ve
sméru hodinovych ruci¢ek az nadoraz.

e Nasadte hnaci hfidel.

Pozor!
Otvor v hnaci hrideli (obrézek [@-7) se nesmi
ucpat zbytky potravin apod.

e Vlozte vlozku pro krajec kostek. Sipka na
vloZce krajece kostek a Sipka na pouzdre se
musi shodovat!

e Nasadte viko  (dbejte na znacku, obrazek
3-9) a otageijte proti sméru hodinovych
rucicek az nadoraz.

e Zasunte sitovou zastréku.

e Otoény spinac¢ nastavte na doporuéeny
stuperi.

e Zpracovavané potraviny dejte do plnici
Sachty. Podle potfeby mirnym tlakem dotlacte
péchovatkem. Pokud je potfeba, potraviny
predtim rozdrtte.



Pozor!

Misku véas vyprazdnéte:

—  po zpracovani max. 1500 graml,

— drive, nez kostky dosahnou spodni hrany
kréajece kostek.

Pokyny:

— Pro vyndani /vyprazdnéni misky neni nutné,
krajec¢ kostek vyndavat ze spotiebice. Jen
stisknéte odjistovaci tlacitko a vykyvné
rameno dejte do pozice 2.

— Béhem zpracovani rznych potravin podle
receptu neni nutné, kraje¢ kostek mezi¢asem
Cistit.

Po praci

e Otocny spinac dejte do polohy 0/off.

Vytahnéte sitovou zastréku.

e Viko otacejte proti sméru hodinovych rucic¢ek
a sundeijte jej.

e VloZku krajece kostek vyndejte z pouzdra.

e Vyndejte hnaci hfidel.

e Pouzdro otacejte proti sméru hodinovych
ruci¢ek a sundejte jej.

e Zbytky potravin v krajeci mfizce odstrarite
pomoci Cistice.

Vlozka krajece kostek rozlozeni -
obrazek

o Ctyfi uzaviraci koliky zatladte smérem ven a
sundejte krajeci kotouc.

e Krajeci mfizku vyndejte ze zakladniho
drZaku.

U nékterych modelu:
Vlozka priibéhového krouhace
Otocny krajeci kotou¢ - ®
silny/tenky

ke krajeni zeleniny, ovoce. Zpracovani na stupni
5 (3). Oznaceni na oto¢ném krajecim kotouci:
,1¢ pro fezani silnych platkd

,3“ pro fezani tenkych platku

Pozor!

Otocny kréjeci kotouc neni vhodny ke kréjeni
tvrdych syr(, chleba, housek a cokolady. Varené
brambory kréjejte jen ve studeném stavu.

Otocny strouhaci kotou¢ -
hruby/jemny

ke krajeni zeleniny, ovoce a syrd, kromé tvrdych
syrG (napf. parmezan). Zpracovani na stupni 3
(2) nebo 4 (3). Oznaceni na otocném strouhacim
kotouci:

,2" pro silné platky

,4“ pro tenké platky

Pozor!

Otocny strouhaci kotou¢ neni vhodny ke

strouhéni ofechti. Mékky syr strouhejte jen s
hrubou stranou na stupni 7 (4).

Krouhaci kotou¢ -
stiedné jemny

ke krouhani syrovych brambor, tvrdych syri
(napf. parmezan), chlazené ¢okolady a ofechu.
Zpracovani na stupni 7 (4).

Pozor!
Krouhaci kotou¢ neni vhodny ke krouhéani
mékkych a platkovych syra.

Pouzivani vlozky pribéhového krouhace
- obrazek

vykyvné rameno dejte do pozice 2.

o Nasadte misku:
— Dopfedu nasadte vhodnou misku a
poloZzte ji,
— otacejte proti sméru hodinovych
rucicek, dokud nezapadne.

e Stisknéte odjistovaci tlacitko a Z

e Stisknéte odjistovaci tlacitko a (W)
vykyvné rameno dejte do pozice 1. !

e Sundejte ochranné viko pohonu.

e Pouzdro nasadte na pohon a otacejte ve
sméru hodinovych ruci¢ek az nadoraz.

e Nasadte hnaci hfidel.



Pozor!
Otvor v hnaci hiideli (obrazek [€]-7) nesmi ucpat
napf. zbytky pokrm(i apod.

e Drtici kotou¢ dejte na drzak kotouce.
Pozadovanou krajeci/strouhaci stranu otocte
smérem nahoru. Kotou¢ polozte na drzak
kotoude tak, aby unasec¢ na drzaku kotouce
dosahoval do otvoru kotouce. Kotou¢ musi
na boéné ¢epy drzaku kotouce priléhat.

e Drzak kotouce mirnym oto¢enim nasadte na
hnaci hfidel.

e Nasadte viko  (dbejte na znacku, obrazek
[€1-10) a ve sméru hodinovych ru¢i¢ek otoste
az nadoraz.

e Zasurite sitovou zastréku.

e Otoc¢ny spina¢ nastavte na doporuceny
stupen.

e Zpracovavané potraviny vlozte do plnici
Sachty a dotlacte pé&chovatkem.

Pozor!
Zabrarite zpétnému hromadéni zpracovavanych
potravin ve vypoustécim otvoru.

Tip: Abyste dosahli rovnomérny vysledek, tenké
potraviny ke krajeni zpracovavejte po svazcich.

Po praci

e Spotiebi¢ vypnéte otoénym spinacem.

e Viko otacejte proti sméru hodinovych rucicek
a sundejte jej.

e Drzak kotouce nazvednéte za vyfez. Vyndejte
kotoué.

e Vyndejte hnaci hfidel.

e Pouzdro otacejte proti sméru hodinovych
ruciéek a sundejte jej.

o Vycistéte jednotlivé ¢asti.

Cisténi a péce

A Pozor!

NepouZivejte Zadné abrazivni Cistici prostredky.
Povrchy by se mohly poskodit. Jednotlivé dily
vloZky krajece kostek nemyjte v mycce nadobi,
nuz by se zatupil.

e K ¢isténi viozku krajece kostek rozeberte.

e V/Sechny ¢asti oplachnéte pod tekouci vodou.
Jednotlivé ¢asti vycistéte kartacem.

e Hnaci hiidel utfete jen vihkou utérkou.

m Dulezité upozornéni

Otvor v hnaci htideli (obrazek [@-7 nebo [€-7)
se nesmi ucpat napf. zbytky pokrmt apod.
Zbytky peclivé odstrarite kartac¢em.

V8echny jiné ¢asti (pouzdro, viko, péchovatko,
vlozka priib&hového krouhace) jsou vhodné k
myti v my&ce nadobi. Plastové ¢asti se nesmi v
my¢ce vzpricit, ponévadz by se deformovaly.

Tip: Pro odstranéni ¢erveného povlaku po
zpracovani napf. mrkve dejte trochu jedlého
oleje na hadrik a plastové ¢asti hadfikem vytrete
(nikoliv drtici kotouce). Poté jednotlivé ¢asti
oplachnéte.

Recepty

Salaty
Salat ,,Olivie®

(pro cca 4 osoby)

4 varené, vychladnuté brambory

2 varené mrkve

4 vejce natvrdo

200 g vafeného masa z kufecich prsou

1-2 slané okurky nebo marinované okurky

1-2 salatové okurky

300 g hrasku, jemny (1 mala plechovka)

sul a pept

250 g majonézy

e Uvarené, ale jiz vychladnuté brambory, mrkev
a vejce nakrajejte na kosticky na stupni 3 (2).
Okurky a maso nakrajejte na stupni 5 (3).

e VSechny na kosti¢ky nakrajené prisady
smichejte v salatové misce s hraskem.

e Dochutte soli a pepfem podle chuti.
Smichejte s majonézou a podavejte.



Salat ,,Vinaigrette*

(pro cca 4 osoby)

4 varené, vychladnuté brambory

500 g vafené Cervené fepy

2 varené mrkve

2 slané okurky

100 g jemného hrasku

Y svazek porku (cca 50 g)

sul a pept

100 ml jedlého oleje

e Uvareng, ale vychladnuté brambory, mrkev,
Cervenou fepu a porek nakrajejte na kosticky
na stupni 3 (2). Slané okurky nakrajejte na
kostic¢ky na stupni 5 (3).

e V8echny na kosti¢ky nakrajené pfisady
smichejte v salatové misce s hraskem.

e Dochutte soli a pepfem podle chuti.

e Podavejte s jedlym olejem.

Salat ,,Stolichny“

(pro 2 osoby)

150 g Sunky

3 vafené a vychladnuté brambory

2 salatové okurky nebo marinované okurky
1 vafena mrkev

hrasek, polovina plechovky

sul a pept

Dressing:

4 kelimku zakysané smetany

Y4 sklenice majonézy

e Vafené, ale jiz vychladnuté brambory a mrkev
nakrajejte na kostigky na stupni 3 (2). Sunku
a okurky nakrajejte na kosti¢ky na stupni 5
(3).

e V8echny na kosti¢ky nakrajené pfisady
smichejte v salatové misce s hraskem.

e Dochutte soli a pepfem podle chuti.

e Vsechny pfisady promichejte. Podavejte se
zakysanou smetanou a majonézou.

Krabi salat

(pro cca 4 osoby)

300 g vafeného masa

300 g varenych a vychladnutych brambor

200 g salatové okurky

zeleny salat

50 g krabiho masa

3 vejce natvrdo

150 g majonézy

e Uvarené, ale jiz vychladnuté brambory, vejce,
okurky a krabi maso nakrajejte na kosticky
na stupni 3 (2). Uvafené maso nakrajejte na
kosticky na stupni 5 (3).

e Zeleny salat jemné nasekejte.

Dochutte soli a pepfem podle chuti.

e Podavejte s majonézou.

Salat ze syrové zeleniny a
ovoce

(pro 2—4 osoby)

4 mrkve

1 kedlubna

1 jablko

1 cuketa

1 okurka

Ya kvétaku

100 g Cerstvého syra

Ovocny salat

2 ananasu

2 melounu

2 banany

2 broskve

2 kiwi

50 ml amaretta

e Ovoce nakrajejte na kosticky na stupni
5(3).

e VSechny pfisady nakrajené na kosticky
smichejte v salatové misce s amarettem.



Polévka ,,Okroshka“

(pro 4—6 osob)

kwas, 2 litry

300 g vafené uzeniny nebo kufecich prsou

3-4 varené a vychladnuté brambory

3-4 vejce natvrdo

1 svazek fedkvicek (8—10 kusl)

3 salatové okurky

Y svazku porku (cca 50 g)

petrzel a kopr

3 polévkové IZicky zakysané smetany

hofcice, cukr

e Vafené, ale jiz vychladnuté brambory a vejce
nakrajejte na kosticky na stupni 3 (2). Okurky,
Fedkvicku, uzeninu, resp. maso z kufecich
prsou nakrajejte na kosticky na stupni 5 (3).

e Zakysanou smetanu, nasekany porek a
vejce dobfe promichejte s hofcici a cukrem a
zfedte s kwasem.

e Pridejte pfisady nakrajené na kosticky,
nasekany petrzel a kopr.

e Dochutte soli a pepfem podle chuti.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spotiebice je 38 dB (A), coz pfedstavuje vazenou
hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k
referenénimu akustickému vykonu 1pW.

Ptipadné technické zmény, tiskové chyby a
odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na
webovych strankach www.bosch-home.com/cz

Zmény vyhrazeny.

Pripadné technické zmény, tiskové chyby a
odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na
webovych strankach www.bosch-home.com/cz.












B/S/H/

Zaruéni podminky

spolecnosti BSH doméci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona &. 89/2012 Sb., obcansky zakonik, v platném znéni, poskytovéna zéruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka"), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla siednna delsi zaruka,
fidi se tato specidinimi pravidly.

Zaruka 24 mésicl je ana pouze za ikovi i a jen na vyrobek k béznému uzivani v domacnosti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
&innosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restauragni zafizeni apod.), zpisob uZivani je obdobny uZivani v doméacnosti a vyrobek
neni prokazatelng pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zéruka v délce 6 mésict. Spoletnost BSH
doméci spotfebite s.r.0. si vyhrazuje pravo omezit pnéni zéruky nad ramec 6 mésict v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebic nen
provozovén v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zdrucni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smiouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento sougasti vyrobku s vyrobnim islem uvedenym na pedni strané tohoto zaruniho listu. Nedilnou
sougasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve viastnim zajmu pofizovaci doklad i zarugni list peciivé uschova.

Bezplatny zarutni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predioZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodiouzens zaruky

i vyplnéného zarugniho listu a vystaveného certifikétu, pokud byl vydan. Zarugni list vypliiuje prodejce a je v z&jmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a tplnost uvedenych tdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zdruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranani reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pFiginé i projevu) vady neimémé — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek muiZe byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo miie byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vjhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zéruku mize zakaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek
zakoupen, a to bez zbytecného odkladu, nejpozdéji viak do konce zéruéni doby. Zvoli-li zakaznik jiny, nez nejblizsi autorizovany
servis, bude na ném, aby nes| v souvislosti s tim zvySené naklady.

Autorizovany servis posoudi opravnanost reklamace a podie povahy vady vyrobku rozhodne o zpisobu fesen reklamace.
Seznam autorizovanych servisi je k dispozici na www.bosch-home. com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemize vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zruéni doby nepotita. O tuto dobu se zéruéni doba
prodiuzuje. Pfi vyméné se bsh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k b&hu nové zéruéni doby tykajici se opravené
soucasti Ci soucastky.

Po provedeni zéruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi itelnou kopii opravnino listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zakaznika, proto je ve Viastnim zajmu zékaznika pred podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu pediivé uschovat

Zakaznik je povinen i servisu souti k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetns idajici v i nebo 7e vyrobku).

Pii uplatnéni reklamace preda zakaznik vyrobek Eisty v souladu s hygienickjmi predpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
Veetn vsech jeho sougsti a prisluenstvi, umozfujicich takové ovéeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady ainebo k jejimu odstrangni, beh thity k vyfizeni
reklamace zagina a2 dodanim chybgjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazateln& nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecnd znamymi pravidly uZivani predmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napéjecim napéti,
pipojovani na nedovolené zdroje proudu, uZivanim zbozi v nevhodnych podminkéch — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci Gi zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstrukéni nebo jina tprava, neodborma montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
¢) nese-li prediozeny zarucni list zievné znamky provedenych zmén tdaji nebo je-li na vyrobku odiisné vyrobni islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z diavodu:
- iho poskozeni nebo pr &nim (poskrabani acknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)
- nefunkénich estetickych komponenti jako jsou madia, skla, oviadaci spinace apod., které jsou diisledkem bézného opotebent
- zmény barvy plastovych komponenti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po Gase pouzivani)
- vady spotiebnich materialis, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (Zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové
filtry, uhlikové filtry veho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady prislusenstvi a volitelné vybavy, zpi : i nebo

Ze zérugnich oprav jsou vylougeny pfipady b&né udrzby nebo Eiéténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Na&hradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odbomné instalace:

6. Pozdruéni servis

V pipadé placené pozarutni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v déice 24 mésict

7. Rozsifend zdruka nad rémec zdkona

U spotiebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zruka na kody
zpiisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotiebiteli poskytnuta néhrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotfebie. Vyloutena je nahrada skody v pfipads, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Gping zaruéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pripadné predprodejni reklamaci je tfeba prediozit
fadné vypinény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu),

9. Ochrana osobnich ddaju

Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gelim pro zpracovani objednavek a k pipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. €. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaja.

10. F isSeni o ienické 4 i vy

Vechny vyrobky distribuované spolegnosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pi ici do styku s spliiuji poz

o hygienické nezavadnosti dle zakona .258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na viechny vyrobky
pichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spoleénosti BSH doméci spotfebice s.r.o

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zékazniku,
dle § 13, odst.5 zakona &.22/1997 Sb. Vas ujiStujeme, Ze na viechny vyrobky distribuované spoleénosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerdm bylo vydéno prohlaSeni o shodé ve smyslu zakona &. 22/1997 Sb a nafizeni viady ¢. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozee o vydani prohlégent o shods se vztahuje na
vSechny vyrobky vetné plynovych spotfebici, které jsou obsazeny v aktulnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.0.




B/S/H/

Kontakt na servis domécich spotiebi¢t BOSCH

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dilt
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktudlni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Navod na obsluhu

MUZ 5CC1

Q4ACZM2363



Dodrziavajte navod na obsluhu pre
kuchynsky robot MUMS5...!

Popis spotrebica
Prosim, otvorte si stranky s obrazkami.

Obrazok
1 Nastavec pre vtlacadlo
2 Vtlaéadlo
3 Vrchnak s plniacou $achtou
4 Nastavec na krajanie kociek
4a krajaci kotuc
4b krajacia mriezka
4c zakladny drziak
4d uzatvaracie koliky
4e cisti¢ krajacej mriezky
5 Hnacia hriadel
6 Puzdro

Pri niektorych modeloch:

Nastavec - priebehového krajaca

7 Drviace kotuce
7a oto¢ny — krajaci kotu¢ — hruby/tenky
7b oto¢ny strihaci kotu¢ — hruby /jemny
7c struhaci kotu¢ — stredne jemny

8 Drziak kotica

Obrazok [
Pracovna pozicia

Pre Vasu bezpecnost’
Bezpecnostné pokyny

A Nebezpecenstvo poranenia o ostré
noZe/rotujici pohon!

Nikdy nesiahajte do nasadeného krajaca
kociek! Nikdy nesiahajte do piniacej $achty.
Kréjac kociek pracuje iba s pevne dotiahnutym
vrchnakom. Kraja¢ kociek skladajte/nasadzujte
iba v pohotovostnom stave pohonu. Pri
rozkladani/skladani vioZky krajaca kociek
chytte kréjaci kotuc iba za plastovi ¢ast

v strede. Nesiahajte na ostry n6z krajacej
mriezky. Krajaciu mriezku chytte iba za okraj!
Nesiahajte na ostré noze a hrany drviacich
kotucov viozky priebehového krajaca. Kottce
chytte iba za okraj!

Pozor!

Prislusenstvo pouZivajte iba v kompletne
zloZzenom stave. Prislusenstvo pouZivajte iba v
uvedenej pracovnej pozicii.

Ochrana proti pret'azeniu - Obrazok

Aby sa pri pretazeni zabranilo vac¢sim Skodam
na vaSom spotrebici, ma hnacia hriadel k
dispozicii vsadeny diel (miesto zlomu). Pri
pretazeni sa zlomi iba vsadeny diel, nie hnacia
hriadel. Nahradny diel pre vsadeny diel je
sucastou dodavky a mézete ho jednoducho
vymenit. M6Zete so ho taktiez zakupit v
zakaznickom servise (objednavacie ¢islo
623944).

Pokyn na vymenu vsadeného dielu:
Poskodeny vsadeny diel odstrarite pomocou
skrutkovaca (1.). Pred zatlac¢enim nového dielu
skontrolujte, ¢i na hnacej hriadeli nezostali $tyri
zlomené Capy starého vsadeného dielu. Na
upevnenle novej vlozky:
Vsadeny diel vloZte tak aby, ¢apy zapadli do
otvoru (2.).
e V/sadeny diel otacajte, pokial obidve zapadky
nezapadnu do vyrezu (3.), a zatlacte ho do
puzdra.

Pouzitie
Vlozka na krajanie kociek

Krajac¢ kociek sluzi na krajanie potravin v tvare
kociek.

m Délezité upozornenie

V tomto navode odporucané hodnoty na
pracovnu rychlost sa vztahuju na spotrebi¢ so
7- stuprfiovym oto¢nym spinacom. Hodnoty pre
spotrebice so 4 stupfiovym otoénym spinacom
najdete v zatvorkach.




A Pozor!

Pokyny na pouZzitie!

Kréja¢ na kocky je vhodny iba na kréjanie
zemiakov, (surovych alebo varenych),
mrkvy, uhoriek, paradajok, papriky, cibule,
bananov, jabl'k, hrusiek, jahéd melénu, kiwi,
vykéstkovaného ovocia, vajec, mékkého syra
(napr. feta, mozzarella), mékkych tdenin,
vareného alebo pe¢eného mésa z hydiny
bez kosti. Pri spracovavani syra pouzivajte
vyhradne stuperi 3 (2). Pred spracovavanim
Jadierkového alebo késtkového ovocia
(jablka, broskyne atd') je potrebné najskér
odstrénit jadierka, pripadne kostky. Pred
spracovavanim vareného alebo pec¢eného
mésa je potrebné odstranit kosti.

A Pozor!

Pokyny na pouZzitie!

Potraviny sa nesmu spracovavat' v zmrazenom
stave. Nedodrzanie tychto pokynov méze viest'
k poskodeniu kréjaca kociek vratane krajacej
mriezky a rotujiceho noza. Ak budete kréja¢
kociek pouZzivat' na iné tcely, alebo ho upravite
alebo nevhodne pouzijete, vyrobca Robert
Bosch Hausgeréte GmbH neruci za $kody. To
vylucuje aj rucenie za $kody (napr. zatupenie
alebo deformovanie noZa), ktoré nevznikli pri
spracovavani povolenych potravin.

Doélezité upozornenia:

— Ovocie/zelenina by nemali byt moc prezreté,
pretoZe by z nich mohla vytekat Stava.

— Varené potraviny pred nakrajanim nechajte
vychladnut, pretoZe st potom pevnejsie a je
docieleny lep$i vysledok krajania.

— Vacsim alebo mensim tlakom na vtlacadlo pri
postvani mézete ovplyvnit dizku kociek.

Pracovna rychlost’

Pracovnu rychlost zvolte podla krajanych
potravin.

Stupen 5 (3): surové zemiaky a mrkva; uhorky;
banany; jahody; melén.

Stupen 3 (2): varené zemiaky, mrkva a vajcia;
makky syr (feta, mozzarella); mékka udenina
(napr. mortadela); paprika; paradajky; cibula;

jablka, kiwi.

Vlozka krajaca kociek zloZenie - obrazok

Vlozte krajaciu mriezku do zakladného
drziaka. Dodrziavajte vyrezy!

Krajaci kotu¢ viozte do zékladného drziaka.
4 uzatvaracie koliky vytlate smerom hore,
tak aby zacvakli.

Pouzivanie kraja¢a kociek - obrazok @

Stlacte odistovacie tlacidlo a vykyvné
rameno dajte do pozicie 2.

Nasadte misku:

— Dopredu nasadte vhodnou misku a
polozte ju,

— otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek, kym nezacvakne.

Stlacte odistovacie tlacidlo a vykyvné
rameno dajte do pozicie 1.

Zlozte ochranny kryt pohonu.

Puzdro nasadte na pohon a otacajte v smere
hodinovych ruciciek az nadoraz.

Nasadte hnaciu hriadel.

Pozor!
Otvor v hnacej hriadeli (obrazok [A-7) sa nesmie
upchat zvyskami potravin a pod.

Vlozte nastavec pre kraja¢ kociek. Sipka na
nastavci krajaca kociek a Sipka na puzdre sa
musia zhodovat!

Nasadte vrchnak (dbajte na
znaéku, obrazok [3@-9) a otacajte proti smeru
hodinovych ruciciek az nadoraz.

Zasurite sietovd zastréku.

Otocny spina¢ nastavte na odporugany
stuperi.

Potraviny dajte do plniacej $achty. Podla
potreby miernym tlakom dotlacte vtlacadlom.
Ak je to potrebné, potraviny predtym
rozpucte.



Pozor!
Misku véas vyprazdnite:
— po spracovani max. 1500 gramov,

— skér, ako kocky dosiahnu dolnti hranu kréjaca

kociek.

Pokyny:

— Pre vybranie/vyprazdnenie misky nie
je potrebné, krajac kociek vyberat zo
spotrebica. Iba stlatte odistovacie tlacidlo a
vykyvné rameno dajte do pozicie 2.

— Pocas spracovania réznych potravin podla
receptu nie je potrebné, krajac kociek
medzi¢asom distit'.

Po praci

e Otocny spinac dajte do polohy 0/off.

Vytiahnite sietovu zastréku.

e Vrchnak otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek a zlozte ho.

e VloZku krajaca kociek vyberte z puzdra.

e Vyberte hnaciu hriadel.

e Puzdro otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek a zlozte ho.

e Zvysky potravin v krdjacej mriezke odstrarite
pomocou Cistic¢a.

Vlozka krajaca kociek rozlozenie -
obrazok

e 4 uzatvaracie koliky zatlate smerom von a
zloZte krajaci kotuc.

e Krajaciu mriezku vyberte zo zakladného
drZiaka.

Pri niektorych modeloch:
Vlozka priebehového krajaca
Otocny krajaci kotu¢ - ®
hruby/tenky

na krajanie zeleniny, ovocia. Spracovanie na
stupni 5 (3). Oznacenie na otoénom krajacom
kotudi:

,1% na krajanie hrubych platkov

,3“ na krajanie tenkych platkov

Pozor!

Otocny kréjaci kotuc nie je vhodny na krajanie
tvrdych syrov, chleba, Zemli a ¢okolady. Varené
zemiaky kréjajte iba v studenom stave.

Otocny strahaci kotuc -
hruby/jemny

na krajanie zeleniny, ovocia a syrov, okrem
tvrdych syrov (napr. parmezan). Spracovanie na
stupni 3 (2) alebo 4 (3). Oznacenie na otocnom
struhacom kotudi:

,2“ na hrubé platky

,4“ na tenké platky

Pozor!

Otocny struhaci kotué nie je vhodny na strihanie
orechov. Mékky syr strihajte iba s hrubou
stranou na stupni 7 (4).

Kréjaci kotuc -
stredne jemny

na krajanie surovych zemiakov, tvrdych syrov
(napr. parmezan), chladenej ¢okolady a orechov.
Spracovanie na stupni 7 (4).

Pozor!
Kréjaci kotuc nie je vhodny na kréjanie mékkych
a platkovych syrov.

Pouzivanie vlozky priebehového krajaca
- obrazok

Stlacte odistovacie tlacidlo a vykyvné
rameno dajte do pozicie 2.

Nasadte misku:

— Dopredu nasadte vhodnou misku a
poloZte ju,

— otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek, kym nezacvakne.

b

Stlacte odistovacie tlacidlo a vykyvné

(W)
rameno dajte do pozicie 1. ‘

Zlozte ochranny kryt pohonu.

Puzdro nasadte na pohon a otac¢ajte v smere
hodinovych rugiciek az nadoraz.

Nasadte hnaciu hriadel.



Pozor!
Otvor v hnacej hriadeli (obrazok [€]-7) nesmu
upchat napr. zvy$ky jedla a pod.

e Drviaci kotu¢ dajte na drziak kotuca.
Pozadovanu krajaciu/strihaciu stranu otocte
smerom hore. Kotu¢ poloZte na drziak kotica
tak, aby unasac na drziaku kotuca dosahoval
do otvoru koti¢a. Koti¢ musi na bo¢né capy
drziaka kotu¢a priliehat'.

o Drziak koti¢a miernym otoCenim nasadte na
hnaciu hriadel.

e Nasadte vrchnak (dbajte na znacku,
obrazok [€]-10) a v smere hodinovych
ruciciek otocte az nadoraz.

e Zasurite sietovu zastréku.

e Otoc¢ny spina¢ nastavte na odporucany
stupen.

e Potraviny dajte do plniacej Sachty a dotlacte
vtlacadlom.

Pozor!
Zabrarite spatnému hromadeniu spracovavanych
potravin vo vypustacom otvore.

Tip: Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok, tenké
potraviny na krajanie spracujte po zvazkoch.

Po praci

e Spotrebi¢ vypnite otocnym spinacom.

e Vrchnak otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek a zloZte ho.

e Drziak koti¢a nadvihnite za vyrez. Vyberte
kotug.

e Vyberte hnaciu hriadel.

e Puzdro otacajte proti smeru hodinovych
ruciciek a zloZte ho.

e Vycistite jednotlivé casti.

Cistenie a tdrzba

A Pozor!

NepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace
prostriedky. Povrchy by sa mohli poskodit.
Jednotlivé diely vioZky kréjaca kociek
neumyvajte v umyvacke riadu, n6Z by sa zatupil.

e Na cistenie vlozku krajaca kociek rozoberte.

e Vsetky Casti oplachnite pod teclicou vodou.
Jednotlivé Casti vycistite kefkou.

e Hnaciu hriadel utrite iba vihkou utierkou.

m Délezité upozornenie

Otvor v hnacej hriadeli (obrazok [3-7 alebo
[€-7) sa nesmie upchat napr. zvySkami jedla a
pod. Zvysky starostlivo odstrarite kefkou.

Vsetky iné ¢asti (puzdro, vrchnak, vtlacadlo,
vlozka priebehového krajaca) st vhodné na
umyvanie v umyvacke riadu. Plastové ¢asti sa
nesmu v umyvacke vzpriecit, pretoze by sa
deformovali.

Tip: Na odstranenie ¢erveného povlaku po
spracovani napr. mrkvy dajte trochu jedlého
oleja na utierku a plastové Casti utierkou utrite
(nie drviace kotuce). Potom jednotlivé Casti
oplachnite.

Recepty

Salaty
Salat ,,Olivie“

(pre priblizne 4 osoby)

4 varené, vychladnuté zemiaky

2 varené mrkvy

4 vajcia natvrdo

200 g vareného masa z kuracich pfs

1-2 slané uhorky alebo marinované uhorky

1-2 Salatové uhorky

300 g hrasku, jemny (1 malé plechovka)

sol a korenie

250 g majonézy

e Uvarené, ale uz vychladnuté zemiaky, mrkvu
a vajcia nakrajajte na kocky na stupni 3 (2).
Uhorky a méso nakrajajte na stupni 5 (3).

e VSetky na kocky nakrajané prisady zmieSajte
v $alatovej miske s hraskom.

e Dochutte solou a korenim podla chuti.

e ZmieSajte s majonézou a podavaijte.



Salat ,,Vinaigrette®

(pre priblizne 4 osoby)

4 varené, vychladnuté zemiaky
500 g varenej Cervenej repy

2 varené mrkvy

2 slané uhorky

100 g jemného hrasku

Y zvazku poéru (asi 50 g)

sol a korenie

100 ml jedlého oleja

e Uvarené, ale vychladnuté zemiaky, mrkvu,
Cervenu repu a por nakrdjajte na kocky na
stupni 3 (2). Slané uhorky nakrajajte na kocky
na stupni 5 (3).

e VSetky na kocky nakrajané prisady zmieSajte
v Salatovej miske s hraSkom.

e Dochutte solou a korenim podla chuti.

e Podavajte s jedlym olejom.

Salat ,,Stolichny“

(pre 2 osoby)

150 g Sunky

3 varené a vychladnuté zemiaky

2 Salatové uhorky alebo marinované uhorky

1 varena mrkva

hrasok, polovica plechovky

sol a korenie

Dressing:

Y4 kelimku kyslej smotany

Y flase majonézy

e Varené, ale uz vychladnuté zemiaky a mrkvu
nakrajajte na kocky na stupni 3 (2). Sunku a
uhorky nakrajajte na kocky na stupni 5 (3).

o VSetky na kocky nakrajané prisady zmieSajte
v Salatovej miske s hraSkom.

e Dochutte solou a korenim podra chuti.

e Vsetky prisady premieSajte. Podavajte s
kyslou smotanou a majonézou.

Krabi Salat

(pre priblizne 4 osoby)

300 g vareného masa

300 g varenych a vychladnutych zemiakov

200 g Salatovych uhoriek

zeleny Salat

50 g krabieho mésa

3 vajcia natvrdo

150 g majonézy

e Uvarené, ale uz vychladnuté zemiaky, vajcia,
uhorky a krabie méso nakrajajte na kocky
na stupni 3 (2). Uvarené méaso nakrajajte na
kocky na stupni 5 (3).

e Zeleny Salat jemne nasekajte.

Dochutte solou a korenim podla chuti.

e Podavajte s majonézou.

Salat zo surovej zeleniny a
ovocia

(pre 2—4 osoby)

4 mrkvy

1 kalerab

1 jablko

1 cuketa

1 uhorka

Y4 karfiolu

100 g Cerstvého syra

Ovocny Salat

2 ananasu

2 melénu

2 banany

2 broskyne

2 kiwi

50 ml amaretta

e Ovocie nakrajajte na kocky na stupni 5 (3).

e VSetky prisady nakrajané na kocky zmie$ajte
v Salatovej miske s amarettom.



Polievka ,,Okroshka“ Pripadné technické zmeny, tlacové chyby
a odlisnosti vo vyobrazeni s vyhradené
bez upozorneni. Aktualny navod najdete na
(pre 4—6 0s6b) webovych strankach www.bosch-home.com/sk.
kvas, 2 litre

300 g varenej udeniny alebo kuracich pfs

3—4 varené a vychladnuté zemiaky

3—4 vajcia natvrdo

1 zvazok redkoviek (8—10 kusov)

3 Salatové uhorky

Y, zvazku poru (asi 50 g)

petrzlen a képor

3 polievkové lyzicky kyslej smotany

horéica, cukor

e Varené, ale uz vychladnuté zemiaky a vajcia
nakrajajte na kocky na stupni 3 (2). Uhorky,
redkovku, udeninu, pripadne maso z kuracich
pfs nakrajajte na kocky na stupni 5 (3).

e Kyslt smotanu, nasekany por a vajcia dobre
premiesajte s hor€icou a cukrom a zriedte s
kvasom.

e Pridajte prisady nakrajané na kocky,
nasekany petrzlen a képor.

e Dochutte solou a korenim podla chuti.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto
spotrebica je 38 dB (A), ¢o predstavuje vazenu
hladinu akustického vykonu Lwa vzhladom k
referen¢nému akustickému vykonu 1pW.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a
odli$nosti vo vyobrazeni st vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na

webovej stranke www.bosch-home.com/sk

Zmeny vyhradené.












() BOSCH  Zarucny list 2 roky
Stvorené pre Zivot irmy BSH domaci spotrebice s.r.o.

zéruka od vyrobcu
na vetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové ¢islo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montéze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vSetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucastou tohto zaru¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je sucastou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zdkonom dana zarucna lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost vSetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zéaruku odbornej montéze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Montaz a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v stlade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
sUvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vietky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutoénenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokon¢enia oprav. listu Struény opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit' riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

- na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskoér vsak do
uplynutia zaruénej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny dafiovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pdvodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej tdrzby, cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zaruéna lehota neplynie pocas obdobia, ked' kupujici nemoze uzivat tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistend porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktord uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zéarucnom liste

Pravo na bezplatnii opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organizaéna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa lisia od udajov uvedenych na vyrobnom $titku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sutlad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlagky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napdajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukénd zmena alebo zédsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouZitim neorigindlnych ndhradnych dielov alebo prislu$enstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kameria, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizaéna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliiaju poziadavky o hygienickej neSkodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktudlnom cenniku BSH domaci spotiebice s.r.o.,
organizac¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat' do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat’ cenné suroviny a chranit’ tak
sivotné prostredie. Dal3ie informécie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢&. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebice s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vsetky vyrobky vratane
plynovych spotrebiov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel’:
BSH domaci spotrebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domadci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.





